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Πως ξεκινάµε01.
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01
Ποιος πουλάει 

(γνώση, εκπαίδευση)

02
Χώροι φύλαξης

 (για τα κρασιά, για τα ποτήρια, τις 
σαµπανιέρες κλπ)

05
Πελατολόγιο

06
Τιµολογιακή τοποθέτηση του 

µενού φαγητού

Παράγοντες που λαµβάνουµε υπόψη µας
03

Η κουζίνα που έχουµε

07
Διάρκεια λειτουργίας της 

επιχείρησης

04
Το ύφος του χώρου µας

Παρουσίαση: Υρώ Κολιακουδάκη DipWSET



να µην υπάρχουν ελλείψεις 

επικοινωνούµε τη φιλοσοφία της Κρητικής µας λίστας γραπτά ή προφορικά 
πχ. Υποστηρίζουµε τον τοπικό αµπελώνα, τους τοπικούς παραγωγούς, 
την αειφόρο ανάπτυξη και πιστεύουµε στη µείωση του ενεργειακού µας αποτυπώµατος

τη δίνουµε πάντα καθαρή στους πελάτες µας και την αντικαθιστούµε αν είναι σκισµένη ή 
ταλαιπωρηµένη

χωρίς λάθη τόσο στα Ελληνικά όσο και στα Αγγλικά

Τι προσέχουµε
η λίστα µας πρέπει να είναι ξεκάθαρα γραµµένη
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εσοδεία (αν µπορούµε να το ελέγξουµε και να είµαστε συνεπείς) 

όνοµα παραγωγού

όνοµα κρασιού

όνοµα ποικιλίας

τιµή φιάλης

Τι γράφουµε
Μία από τις προτάσεις… (µπορεί να γραφτεί και πρώτα η ποικιλία ή ο παραγωγός)  
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Αρχιτεκτονική 
της κρητικής 
λίστας

02.
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Λίστα µε εύρος….

ΓευστικόΟινοπαραγωγών

Ποικιλιακό

Τιµών

Οινοποιητικών 
Τεχνικών

ΓεωγραφικόΕσοδειών
Όλοι οι νοµοί

Διάφορες 
περιοχές των 

νοµών
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Ένα οινοποιείο Μία γεωγραφική 
ένδειξη 
Π.χ. Δαφνές

λίστα µε εξειδίκευση - παραδείγµατα µε 
τα υπέρ και τα κατά

Μόνο γηγενείς 
ποικιλίες

Ένας συγκεκριµένος 
τύπος
πχ. βιολογικά - vegan - φυσικά

1

2

3

4
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Ας φτιάξουµε την 
κρητική µας λίστα…
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Ερυθρά
(τουλάχιστον 4)

~Ερυθρό τοπικής ποικιλίας χωρίς βαρέλι, 
αρωµατικό και φινετσάτο
~Διεθνή ποικιλία (µε φινέτσα και διακριτικό 
βαρέλι)
~Τοπική ποικιλία µε βαρέλι
~Blend τοπικής ποικιλίας µε διεθνή

 Λευκά
(τουλάχιστον 5)

~Αρωµατικό ξηρό από Μοσχάτο Σπίνας 
ή/και Μαλβαζία (σαλάτες, γεύσεις µε 
πολλά µπαχαρικά, πιο πικάντικα φαγητά, 
πιάτα µε έντονο αρωµατικό προφίλ)
~Τοπική ηµιαρωµατική ή/και µη 
αρωµατική ποικιλία χωρίς βαρέλι (πιο 
γεµάτα πιάτα, µε οξύτητες λιπαρότητα, 
ψητά ψάρια)
~Blend διεθνής ποικιλία µε τοπική ποικιλία 
(η διεθνής ποικιλία προκαλεί σιγουριά στον 
πελάτη και βοηθάει την προώθηση των 
γηγενών ποικιλιών εν γένει)
~Λευκό µε βαρέλι και γεµάτο σώµα (blend 
ή µονοποικιλιακό, διεθνής ή τοπική 
ποικιλία) (ψάρια και λευκά κρέατα στη 
σχάρα, καπνιστά τυριά και αλλαντικά)
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Κρητικά Αφρώδη
(τουλάχιστον 2) 

~Παραδοσιακής Μεθόδου (ξηρό, απεριτίφ, 
ταιριάζει µε αλµυρά, µε κρεµώδη πιάτα, µε 
αβγά, σούπες και οστρακοειδή
~Τύπου prosecco (ηµίξηρο, για πριν ή µετά 
το φαγητό, µε σαλάτες, µε 
φρουτοσαλάτες, µε ελαφριά γλυκά)

Ροζέ 
(τουλάχιστον 2)

~  Ροζέ τύπου Προβηγγίας (ξηρό ή 
ηµίξηρο)

~Ροζέ πιο σκουρόχρωµο (πιο κοντά 
στο στυλ της Κρήτης)

5

Επιδόρπια 
(τουλάχιστο 2)

~Ένα πιο κοµψό και ντελικάτο
~Ένα πιο σκουρόχρωµο, πιο 
γλυκό και έντονο (σοκολάτα)Παρουσίαση: Υρώ Κολιακουδάκη DipWSET



Τι πρέπει να κάνουµε αφού 
φτιάξουµε τη λίστα µας
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Μαθαίνω:

να το ανοίγω σωστά

να το σερβίρω σωστά 

(σωστή θερµοκρασία, σωστό ποτήρι)

 

µε τι φαγητά του καταλόγου µας ταιριάζει 

καλύτερα κάθε ετικέτα. 

ΠΡΟΣΟΧΗ: προτείνουµε δεν επιβάλλουµε

Μαθαίνουµε τα κρασιά της λίστας “νεράκι”!

Χρονιά, ποικιλιακή σύνθεση, τρόπος 

οινοποίησης, περιοχή, παραγωγός, γευστικά 

χαρακτηριστικά

Τα κρασιά πουλιούνται µε ιστορίες, 

βρείτε την ιστορία της κάθε ετικέτας σας

Τα φυλάσσουµε σωστά, µε προσοχή, σε 
χώρο σκοτεινό, σε επαγγελµατικό 
συντηρητή

Στο τέλος της σεζόν προσπαθούµε να 
ελέγξουµε τόσο τις παραγγελίες όσο και 
το στοκ. Αν έχουµε χώρο επιλέγουµε 
κρασιά για παλαίωση και έτσι να 
ξεκινήσουµε το δικό µας κελλάρι
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Γιατί να έχω µία 
αποκλειστικά κρητική 

λίστα κρασιών;

Παρουσίαση: Υρώ Κολιακουδάκη DipWSET



★ εύρος ποικιλιών (γηγενείς - διεθνείς - αρωµατικές - µη αρωµατικές - λευκές - ερυθρές)

ΓΙΑΤΙ ΜΠΟΡΟΥΜΕ! 

★ εύρος στυλ 

★ γιατί έχουµε ιδιαίτερο terroir

★ γιατί έχουµε τεχνογνωσία

★ γιατί έχουµε ταλαντούχους ανθρώπους

★ γιατί είµαστε µια από τις µεγαλύτερες και τις σηµαντικότερες οινοπαραγωγικές ζώνες της χώρας

★ γιατί κάνουµε καλά κρασιά

★  γιατί παγκόσµια πλέον θεωρούµαστε µια από τις πιο ενδιαφέρουσες οινοπαραγωγικές περιοχές

★ γιατί έχουµε τουρισµό - οινοτουρισµό και οι πελάτες µας θέλουν να µας ʻδοκιµάσουνʼ γιατί η 
εµπειρία του ταξιδιού ολοκληρώνεται µε τη γεύση
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Καλή επιτυχία!

irokoliakoudakis 

irokoliakoudakis@yahoo.com

podcast: το κρασί µε απλά λόγια
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