LA CARTE DES VINS CRETOIS

Restaurant

v Caves vinicoles

Musées Et Tourisme

PORT

SITES ARCHEOLOGIQUES FORTERESSES

AEROPORT PLAGES ORGANISEES

AGRIA GRAMVOUSA ISL.

Cape Vouxa

IMERI GRAMVOUSA ISL.
=]

Cape Spatha

DIKTINA
PENINSULA ROBOPOS

o Stavros

GOUVERNETOM.

CRETAN

SEA

AVE ELINOSPILIOS AKROTIRSPENINSULA
Koumares
Afrat. rafakia Q @
(=] Rodoposd ° GONIAM. HANIA GULF : v
Astratigos \ AG.IRIADA
PENINSULA KORIKOS AG. THEODORI ISL. - . Kaban' TZAGAROLON MONASTERY
Raydoucha ba” HANIA d
- KISSAMOS GULF o 38 n m Aroni
m KamaraO TanO % Korakles Pazmos
; 5 cK)ahdor;(la Q ae t s s =0 '/ o Méarathi
Me isqurgio amisiana afos (:m OA i :
FALASA! KalivianiTa Ko OSpilia Me“;\'/l“go I(I)’(a)r GeranlAg_ Mafing ‘M Ag/NIKplaGS . O o
N o talosO O MaknsTlhos C M
zogiras Q. g Vouves ) Caeta 9 CaoeD ape Marmara
o || Sirili Galatas Darats ape Drapano
) 8 d(lssamosv o8 il K8dolznar| o Vrises Dateln @Mournles DIA ISL.
erviana Kaloudlgnao D(r)apamas OEpiskopi Noriana 1parissos (o) Perivolid Nerokou%s Orakalaria Cape Stavro
Gramyousa® Kalergiana Kotsiana po2 o APTERA . Cape Tripiti Cape Korakia
X 9% ) cres KB GVoukolies (2 7 Y ' Cape Korakias 0 5 PAXIMADA I5L
Potamidia Mangliopoulg y aripetro ®© brio G LEnes .
Flatmosi e Glfsa A L Neo Hono © PO, ‘m' P i OKodopoula Almirida B IPa OS5 FODELE BAY OAg:Pelagia Cape Stavrds
" Polifinia Deliana dnpgia . ) ) . 0 ] Skepasti
Zahigzzgﬁes ) Voulgoaro Zk:\noskell. Apothlkce)s Vato%kkos L!Fournes e OKatohori Stiloso), Armeni | d2ouliana O Drapanos ) . levige ke pasti Balrg - )
MITHYMNA [@] Paethimos2ragos= Deres @ Skonizo Tsivaras/— Gavalokori 4 RoumelloAhIades fo} o
POLIRINIA OKaIatPEne ODéomunero eres  O%kindd Gerolakid l?’rovarma 05 . e 1 .. mm B cadis - A SAVATHIANON M. > Pokastro IRAKLIO GULF DRAGONADA ISL.
SFINARI BAY Matathiros Fotakado Chliaro . oKabi —/Neo Horio Vamocs irosterni ) kefalds RETHIMNO o _ B .
Cape Korakas . Topolla OKakopetros Lagos O oAskordans ‘ Platlvolao ) MeheriO (o] . o AMEIMALA Pigian: bos Prlnos MARATHOSRILIO CAVE jtelidoni Mt. Talea Fodele Rodia® |RAKL|O® Cape Ag. loanis Cc:g GIANISADA ISL. Cape Sideros
Sfinatio Ano Sfinari SAVEAG. SOFIA [ sa¢dlos Orthouni DrakonaThImla o Pedohori pisqa 2 - Perama MELIDONICAVEOAgia  (Kouloukonas) ~ QAloides 5. ORadanasa .H MALIA GULF O Mironiki
O Ano Sfinari . S 1% 4 ‘ o tavromenos onikitas
o Kostogianides d Palia Roumata Q Kgranos S eriso g o——Bemonia Kalam|t5| & ALMYROS BAY [/ o PC') OAster Alfa Daf"eSes Apladi D Metohi Kapet ak' / Ams aras Cape Hersonissos MILATOS OFlnokalla Sel
: 2\S t. adiapa d o eles
Kabos NMelisi Vlatos Kotsifiana NG M Kares Laki Melidoni _O ipos -/ folia e ARSENIOS M. O Erfi /plévriana pecg 8Xar0Trbeodora Damasta o Kok|n| Hani ‘S‘Q‘ng Paralia Milatou Ag. Adonios Sklnlas 9 _oVrouha SIDEROSPENINSULA
Nglisia o) O Hosti & AC Kares Fres Vrises® oKaIam tsi Amigdali Perivalla, deteo 5 Skouloufi Q oumneri QGarazo eliEHk Marathos H o o
Berbathiafis Vavouledo  Sebronas Zourva Tises O Georgioupoli Pigi oLoutra guloutia i Hellana ; : v o OKarteros |menas ersonissou . o) TEDA BAY ANG
fo) Floriad (o) TzitzifesO Atsngopoulo fo) Margarltes Keramota (EHonos Aidonohori UGazi Amoudara Goumeso SKOTINOCAVE @ Mllatos XERAXTEA T & Kahdi Loumas
Plagia s Strovles O Prases Vafesd @ : Geranl p @ Roudositi Maroulas Me5| Kmana Pikris Oth o O, Ag. Ioanls monas - . - o OKounali ARETIOU M. Sko SPINALONGA ISL &ELASA ISL.
emarotiQ  Kefali o A Kryoneridao O Dramia finds (9 E'efthe’“'m TS5 avdelas 9 Mamas 3 /- Astiraki TILSOS O Kavrohori 7\ OPrasas OAnopoli Piskopiano Wm O Agori Ky g PALM TREFFOREST VAI
O S Elos - OSpina d o Fr. Metchia Q__Q Prasies Amh KalivosO,_Kateriana —Ax0S  Kamatiotis Tilisos'® KNOSSOS OKalithea Ef Kato Vathia O — Kourounes Dofies  Pines PINALONGA PENINSULA
. : Poriniad o Aligi Alikambos MouriQ Episkopi L oot e} Hromonastiri \ Y ELerTHERNA Livadia® KnossosO ) Malia o) )% @ 4| GRADES BAY
Amigdalokefalio athi Ag.lrini O Omalos o 0O O Gonia Harkiag Kavousi % o) e ani oKen. Horio{  kalo Horio ® 3 Latsida Elounda A KOLOKITHA ISL m/ “~HVai
. ) S Kotfi A KranaO--§ ® 5 Mom Kato Kalesa Q A 4 (0] Kasteli ﬂ =
Pfokamianao Qi Anisaraki . Kastelos. o Armenii wirios (@) ¢ ARKADI M. ; ( Gonies T OGalipe ®Mohos Vouliggmeni - . ‘ &
g Tzitzifia Kandangs-o o Skaf Eganohon LefkaOri Kournss® OOArhodiki Kalonilitis <3 Orgs 17 AR 0 Zoniana  Anogia SKLAVOKABOSKamarI KeramOUtSbVoutes CFinikia Py o OStamni Hafasg P tamies Vrahasio IklthlanES Ofoumi gy icmao @ f26) SITIA BAY \ 3
Moustakos hodiki Patima Kastelos '} O O Seli Y. W| SIVRITOS = .a Etania X # O, ®Limnes /s
STOMIO BAY A A Plerr(\)eniana O Pnnes Kares Agathes Zour|d| a\g. Kon/nos h EOSKarGe ledi I Voleones ThronosOKI sidi @ LS O ngrakla Kat \/}\gsr:“es Cl @OEF’lSkOPl GahfaOS i Y Neap?/!ilses L oAg Pglagla ) OPLOU MRHIASTERY SHADES L
Sarakina Kakodiki  KANDANOS Kambanos Amoudari.0o--O , — Kato Poroso- QRoustika ou ec;f'ma & A li © OKalogeros Y Loutres?)edamod?o Petrokéfalo At nanes oSgourokefaIi mart Aydouo O Krasi e " Sitia@ Rhleokasto om Cape Plaka
Maniatiana ¥ ot tTemenla Maz Maralla OGoni Argiroupca‘i do QSaitgures Geni postgl ZOMINTHOS Ag. Mifonas Kouavi gt i Karouzana Gonies O OKera Selena S MIRAMBELOS GULFPS|RA ISL < Mertidia=S—O-ROUSQLAKO
raty (o) Asi GoniaO: Mou istagi > Astraki . fo) : ) ) - / . ~rudiag Aqathi
Sklavopoula oAVoutas S E | | Ovelonadp Karines, Padanasd ® Vgtagl ousgnas 4 = ¢ Tsagarakl PanoAr anes\ g Sa bos Apostoll Pigi O Aski e - Xenlg WL OExoLakonia AGlOS NIKOLAO Kimouriotis ° oAgla FoldE L|d(|)ao oo PETSOFAS
OAzogires o o) OPatsos i 3 . A ) @Dafnes m i O, . [2’) i Ag. Nikol
T fortor AsfendiligssyKamaria o Koustogerako - g, 1, gix NATIONAL PARK Miriokefals o QVilandredo Loird Amari omonasctjlrl’aliltama t.ldi(Psiloritis) saosofBpigou yo" @ VatRaeos o A Kas?'fell@ Xjglas C|>( e Lag°g_|_sermia§go Potami AnoAmigdali  gMarnieli Skopi /7Q |skokefaloko Rousa EKlisfa o
o) X ) i Kera5|a Kaloni O—==\ oKastamonitsa O OHamilo O Kato Episkopi . Olagadi
ELAFONISOS ISL.8 Ag. TheodoﬂondOkm'g' Aogires L'Vadas Ibros KaliCat o P Da??vu%na _ Mesonisig Flenes " Labiotes0\\ /) Fourfouras Kato Asites O\#—o b Pro?lllss Ag:Vasilioss, oVo Z°°f°” Afhagglos KatoMeétohi Ohhesa Lasithi Tape Flamoytiana Exo Mouliang- ¢~ ghlg(tja'?/romenos Krioneri@ ~OXerolimni o;ga 'a
DASKALOGIANIS CAVE Oy Kalikrats Aones o 9 gl @spil S fardaki onzarl IDEO ADRO CAVE Ano AsitesO Avedriin Venerato Kiparisos| [@] Houdetsio % Thr? b agelismos ol ey ToufBi 3Tl Paraspon 9 HonosO-QMitato a”;“;l“z
. 9 E : . ® _ . .
Ag.Trlada o PIKILASSOS TARA Ag. loanis KaliSykia =y - vos i  Gerakari N Dnges Petrohori L} @ g/ Mel S3es AgpParaskeVI Armath i Plati & Psihro OAOAGg. Konstadinos Krltsa@ 67/ Mésa Mouliana, SRiza  Maronia & 20U | Kato Dris - Kelaria  OHohlakie
il fo) Aradena O Frati apiouda Kisos Vrises CKouroutes A i Alagni Houmeri ooy ) LI g Georgios Sfaka ‘doni oKaridi
0 (o) ANOPOLIS NemiEne® . ) ©OANo Meros Galeni poykani . Rousohorag”™ | . LASITHI PLATEALFJ & O Avrakodes Magdatl oSkordilo Kats(l)donl O « _~OAzokeramos
Cape Tripiti CAnopoli  Viaskaso : Seliag 7/ Marigu  coAsomatos  yarsg O KaosKisau 0’ Ag.lanis ONithavris Kalosp. /" O Parthenj Arkalghori /. ©§rK© Kaminaki o Lastios Epanogpiskopi Sandal W [ @s0)
FINIX o~ OVouvas P8t5|anos Skalot| odakino O DrinteRo:% O Kedrohori HordaKi g KAMARES CAVE Priniaso Karkadfoltes 20\ Stomio o} . o h
CapeTrah”i SOUGIA BAY o Komitades oM(ithhios Ardaktoso (o) A odoulou L8hna Kaénar% e O Nipidit65® D|KTEO ANDRO CAVE K¥oustas 0 Istro bk ) Orno Kato Kria OA E Nea Presos Sitanos Zakros® ~. ZAKROS
. ) v 10 A . Georgios
AG. ROUMELI BAY BT K.Rrgoules Plakias o QGianiou o Vnms?\kop'a'tanes =l A Pp Kevi Platanos vouse Gergeri Ag.Varv@ara 3 OAEr]::t:E:g:eTesMous°unta PirgosO. Sikalo Horio o = o Hr|sog|g| o Dafni gikia 09 e Katelionas KatoZakroso 2N AT
s ¢ K oumia g. Paraskevi )\ Bodl Q Y :
Cape Kalotrividis Y eramesAga“anos Saktoura Qrne 5T & A"daktos Gngogivlagarikari ZarosN' Titos O TEERE A < Damamaetaxoch%n érmanoglg ti Ago POUhaOKag) HorloOAV| ey M t Di k ti SO Lapithos Papagcl)anldeSH d
ivri : artira -8 Kato Pouli o o fe) andras Ziros
o) Kardamiana ) $7alo Foulip Afrat ) Mathokotsana g i ;
LOUTRON BAY' ¢z rcokasteLo PLAKIAS BAY KATOPREVELHW,  Kato Saktoura Mel b© Kol'Sata oM o) QAno Moulia Melidohorio Pirathi Leﬂ;\(/l)gr?gstlrakio OKasaLaols 8 Keniakos Selakano 600 Prina FANER(.)PENISM' iki Qrinoso pitond othE?r? OArmenl Eimnoni OAgrilia
Cape Kakomouris Q Ag. Paraskevi b q Aalphoraftis G g Apomaima’?) OkatoMoulia | O rakil 15" OfBadia| OMahefa di Catofigi Mal e MonastirakidMt: TAMYPTi o pefki ‘ " Mgsa Aidl Jdgmatoulo
p 5 Ag. Pastes AR X kabos Qi Moron)  Raptis LaFani . O Tefeli Drapeti omadiano®  fiiaradon Afedis Hristos Hristosg' QMVia'es OKalamafka Stavros y g. Stefanos Azalio
. ‘OPIOUt mn oV litis N ia SQVorias | igortinos Q ®Garipa OMartha Metaxohorio fo) Q Ag. lognis Kaliyitis '5|kalar|a F(’)ezoglpas. lagi Koo o Xetokabos
'ourvoulitis Tourloti ili i Pilalimata erivolagia alo'Horio
Cape Melissa e e vori \ o ROUfals\obelouzos . VahsAtSlpadeso Plakiofn  Drgpet 2 05k~ /" Kao Vianos Ao Vianos Kefaloviisi o s Karic 1 G = - utsgiras e capsam, Ag.Trada Agmni ORAVALIISL
. 1 . g. .
[K] Kokinos P Igots) k@ ___@Faneromeni o dliq g Moria® @Sokargs.o Nedehor s . Q Amiras@.~ o 0180 simi Riza  nithi RAnatoll Kendri® Ahlia Apafip one o
[F]Libaki @ Mires Mi 3 AgiiDeka Stoli QApoini o Mesi SPervola Pefkos Kalami o 9 KalogeriO)  kabos o Koutsounari A. FOt'a ' 0 <Mavros Kolimos alo Nera_y oo D XAMILI (KIMO) ISL
\ © itropat LouresQ 0] [o] Kastgllana ODemati O Ag. VaS|Ilos Gdohia_g Mournies Stomi Gra-Ligia Vainia O alini :
FESTOS Houstouliana Asimi Prototia Eili Honﬁos Vahos kologosO o Amoudares oG08 : Ferma KALA NERA BAY
AG.TRIADA ari p P ®
-18 OKamilari Platanog SKlesohori Loutraki o O o ota
Kalamaki Pé%rokefali O peri Kari Vagi ni/é\koamonag o Rotasi Kastri AG, ANTONIOSMPsarl Porada o {eos Mirtos Nea Anatoli Ieraptra »
MESSARA BAY 0 Pitsid(i)a SO Ko Elithini Pl Ageso a”o Sed s D'°85'0 (O} @P'rgos hed toRaDYs o NeaAry o Tertsa Stomio e
ivas Kouses orad” (asilikanogia \Stavigs OO Harakas [ Ahedrias og. padeleimonas O O F ﬂ go: b
. Panagia  Sternes . o he 3 afla &~ STROGILIISL
Pobia Ag. Marlnao y Ethia® O ; g :
PAXIMADIA ISL'(S g Listaros Ag Kirilos d\llla e Qoukia m) . 5. o Tsoutsoghes > “ranos  KERATOKABOS BAY Cape Sidonia o
g asiliki o { . rinias Mournia
atala i _ Koumasa Pa'a"(')mﬁo TSOUTSOUROS BAY
) Miamoydy o~ Platatias KOUFONISI (LEFKI) ISL.
" ODIGITRIAM. i Kapetanania
(o] Adiskari 4? ’ siesC — ; > 17
Platia Peramata ) ¢ KOUROUMA M. ape Alikopounda
i B Papadoglanls e
ali Limenes o O Ledas C .
E ape Aspro Mouri
Ag. Markos © K LlMENES B A\, p p
Cape Lithine Cape Kefalas

VIGNOBLES

HANIA:

01] Pnevmatikakis Winery

Location: Drapanias, Kissamos
(35°.29.43.78" N / 23°.42".47.43" E)

Tel.: (0030) 28220 31740, 28220 31741
Email: pnevmatikakis@yahoo.gr

02] Anoskeli S.A.

Location: Anoskeli, Kissamos
(35°.27°.35.40" N/ 23°.46°.32.83" E)

Tel.: (0030) 28240 83127, 28240 31700
Email: anoskeli@gmail.com

03] Karavitakis Winery

Location: Pontikiana, Kolimpari
(35°.30°.07.17" N/ 23°.47°.28.22" E)

Tel.: (0030) 28240 23381, 28210 33326
Email: karavitakiswines®hotmail.com

Ull] Manousakis Winery - Nostos Wines
Location: Vatolakkos

(35°.26'.56.55" N/ 23°.53'.16.15" E)

Tel.: (0030) 28210 78787

Email: info@nostoswines.com

05] The Holy Monastery of Agia Triada
Loaction: Akrotiri

(35°.33".38.38" N/ 24°.08".06.65" E)

Tel.: (0030) 28430 61084, 6996467556
Email: info@vinolio.gr

06] Dourakis Winery

Location: Alikampos, Apokoronas
(35°.20'.57.88" N/ 24°.12".11.21" E)
Tel.: (0030) 28250 51761

Email: info@dourakiswinery.gr

RETHIMNO:

07] Zoumperakis Family Vineyards
Location: Kali Sykia, Ag. Vasileios
(35°.14'.07.26" N / 24°.22".53.25" E)

Tel.: (0030) 28320 51075, 6977503308
Email: zoumwine@yahoo.gr

08] Klados Winery

Location: Skepasti, Mylopotamos
(35°.24'.59.66" N / 24°.42".31.06" E)

Tel.: (0030) 28340 51589, 2834051169
Email: kladoswines@hotmail.com

IRAKLIO:

09] Alexakis Winery

Address: 104-106, Eirinis ‘® Filias Str.
Location: Iraklio-Malades
(35°.18.07.90" N / 25°.06".57.46" E)

Tel.: (0030) 2810 252019, 2810 252020
Email: info@alexakiswines.com

10] Boutari Winery - Fantaxometocho Estate
Location: Skalani

(35°.16'.34.00" N/ 25°.11".32.19" E)

Tel.: (0030) 2810 731 617, 2810 731 750

Email: crete.winery@boutari.gr

1 1] Mediterra Winery - Creta Olympias S.A.
Location: Kounavoi

(35°.13".59.00" N/ 25°.11'.05.30" E)

Tel.: (0030) 2810 741383

Email: export@mediterrawines.gr

QGAVDOPOULA ISL.

1 2]Winery Stilianou

Location: Kounavoi
(35°.14°.09.09" N/ 25°.11".29.04" E)
Tel.: (0030) 6936 430368

Email: info@stilianouwines.gr

13] Titakis Winery

Location: Kounavoi
(35°.13.59.00" N/ 25°.11°.01.92" E)
Tel.: (0030) 2810 743630

Email: info@titakis.gr

14] Minos - Miliarakis Winery
Location: Peza

(35°.12".59.40" N/ 25°.11".39.17" E)
Tel.: (0030) 2810 741213

Email: info@minoswines.gr

1 5] Digenakis Quality Wines
Location: Kalloni, Heraklion, 70100
35°.20.60.09" N 25°.19'.21.37"E
Tel: (0030) 2810 322846

Email: info@digenakis.gr

16] Peza Union

Location: Kalloni

(35°.12".32.34" N/ 25°.11".50.75" E)
Tel.: (0030) 2810 741945-7
Email: info@pezaunion.gr

17] Paterianakis Estate

Location: Melesses

(35°.10'.51.22" N/ 25°.11".46.85" E)

Tel.: (0030) 2810 226674, 6974 461501
Email: info@paterianakis.gr

1 8] Lyrarakis Wines

Location: Alagni

(35°.11".04.79" N / 25°.12'.79.73" E)

Tel.: (0030) 2810 289501, 6981 050681
Email: visit@lyrarakis.gr

1 9] Tamiolakis Winery
Location: Houdetsi

(35°.11°.53.50" N/ 25°.10".50.80" E)
Tel.: (0030) 2810 742083

Email: info@tamiolakiswines.gr

20] Michalakis Estate

Location: Metaxochori

(35°.09'.22.22" N/ 25°.09°.20.86" E)

Tel.: (0030) 2810 381304, 2810 741222
Email: info@michalakis.gr

21] Douloufakis Winery
Location: Dafnes

(35°.12".54.25" N / 25°.02".58.80" E)
Tel.: (0030) 2810 792017

Email: wines@cretanwines.gr

22] Maragakis Winery

Location: 13th kim National Road Heraklion -
35°.15.11.70" N/ 25°.04".06.40" E

Tel: (0030) 2810 721260

Email: maragkakiswinery@gmail.com

Moires

23] silva - Daskalaki

Location: Siva

(35°.12".31.98" N/ 25°.02".09.07" E)

Tel.: (0030) 2810 792-021, 6944501619
Email: silva_wine@yahoo.gr

24] I ETER VULl aY

Location: Venerato

(35°.11°.49.95" N / 25°.02'.23.22" E)

Tel.: (0030) 210 2440396, 6973768053
info@idaiawine.gr

25] Diamantakis Winery

Location: Kato Asites

(35°.12".42.99" N/ 24°.59'.32.91" E)

Tel.: (0030) 2810 861137, 6949198350
Email: info@diamantakiswines.gr

26] Efrosini Winery

Location: Kerasia

(35°.11'.57.00" N/ 25°.01".52.03" E)

Tel.: (0030) 2810 791 989, 6992 399606
Email: info@efrosini-winery.gr

27] AGRUNION - Union of Agricultural
Cooperatives of Iraklion

Location: Avgeniki

(35°.10°.26.36" N/ 25°.01°.29.18" E)

Tel.: (0030) 2810 791 250

Email: info@agrunion.gr

28] Domaine Zacharioudakis
Location: Plouti - Municipality of Faistos
(35°.04'.38.42" N / 24°.56".29.23" E)

Tel.: (0030) 28920 96226, 6972 992488
Email: info@zacharioudakis.com

29] Strataridakis Winery
Location: Kasteliana
(35°.02.35.20" N / 25°.14°.23.63" E)
Tel.: (0030) 28910 71275

Email: info@strataridakis.gr

30] Winery Nikos Gavalas
Location: Vorias Monofatsi
(35°5'59.23"N / 25° 6'58.91"E)
Tel.: (0030) 28940 51060
Email: info@nikosgavalas.gr

LASITHI:

31] Toplou Monastery
Location: Toplou

(35°.13.16.30" N/ 26°.12'.57.04" E)
Tel.: (0030) 28430 29630

Email: m.gialitakis@biositia.gr

01] Ancient city of FALASARNA

02] Ancient city of APTERA

03] Archaeological Museum of Kissamos
Address: Stratigou Tzanaki Sq., Kissamos

Tel.: (0030) 28220 83308

04] Archaeological Museum of Hania
Address: 21, Halidon Str.
Tel: (0030) 28210 90334

05] Folklore Museum of Hania
Address: 46B, Halidon Str.
Tel: (0030) 28210 97930

06] The War Museum of Hania
Address: 100, Tzanakaki Str.
Tel: (0030) 28210 44156

07] Byzantine Museum of Hania
Address: 78, Theotokopoulou Str.
Tel: (0030) 28210 96046

Open: 8.30-15.00

08] The Historical Archive of Crete
Address: 20, |. Sfakianaki Str.
Tel: (0030) 28210 52606

09] The Nautical Museum of Crete
Location: Kountourioti coast
Tel: (0030) 28210 91875

1 0] Olivepress Art Factory
Dromonero, GR-73002, Hania, Crete
33rd Km Hania - Palechora

LIBYAN SEA

MUSEES ET TOURISME

RETHIMNO:

S

1 1] Ancient city of Eleftherna
12] Ancient city of Zominthos

MUSEUMS:

13] Paleontological Museum of Rethimno
Location: Veli Pasha Mosque (Temple of Mastaba)
Tel: 28310 23083, 6989906018

14] Archaeological Museum of Rethimno
Location: Fortetza main gate
Tel: (0030) 28310 54668

15] Historical and Folklore Museum of Rethimno
Address: 28-30, M. Vernardou Str.
Tel: (0030) 28310 23398

16] Cretan Gastronomy Center
Argiroupoli, Rethymno,74100
Tel: (0030) 28310 81252, 2813 410218

IRAKLIO:

ARCHAEOLOGICAL SITES:

17] Palace of Festos | Tel.: 28920 22615

18] Ancient city of Gortys | Tel: (0030) 28920 31144
19] Patace of Knossos | Tel: (0030) 2810 231940
20] Minoan villa in Vathipetro

21] Palace of Malia | Tel: (0030) 28970 31597

22] Iraklio Archaeological Museum
Address: 2, Xantoudidou Str. | Tel.: 2810 279000

23] Historical Museum of Crete
Located in: A. ® M. Kalokerinos House
Address: 27, Sofokli Venizelou Ave. /

7, Lysimachou Kalokerinou St.

Tel: (0030) 2810 283219, 2810 288708

2ll] The Battle of Crete

and National Resistance Museum

Address: Doukos Beaufort and Merambelou Str.
Tel: (0030) 2810 246554

25] Natural History Museum Exhibition
Address: Sof. Venizelou Ave., Dermatas Bay
Tel: (0030) 2810 282740

26] Nikos Kazantzakis Museum Foundation
Location: Mirtia, Municipality of Nikos Kazantzakis
Tel: (0030) 2810 741689, 2810 742451

27] Lychnostatis Museum
Location: Hersonissos Port | Tel: (0030) 28970 23660

28] CretAquarium-Thalassokosmos

Former American Base in Gournes, Heraklion Crete
Tel.: (0030) 2810 337788

291 Labyrinth Musical Workshop

Houdetsi,Heraklion Crete,70 100
Tel: (0030) 2810 741027

LASITHI:

ARCHAEOLOGICAL SITES:

30] Palace of Zakros
Tel: (0030) 28410 22462

31] Archaeological Museum of Agios Nikolaos
Address: 74, Konstantinou Palaiologou Str.
Tel: (0030) 28410 24943

32] Folklore Museum of Agios Nikolaos
Address: 1, Konstantinou Palaiologou Str.
Tel: (0030) 28420 25093

33] Archaeological Museum of Sitia
Address: National Road Sitia-Piskokefalos
Tel: (0030) 28430 23917

34] Ecclesiastical Museum of Toplou
Location: Toplou
Tel: (0030) 2843061084

GAIDOURONISI (HRISI) ISL.
OMIKRONISI ISL.

RESTAURANTS

HANIA.:

01] Kamares
Location: Elos Kissamos, Chania
Tel.: (0030) 2822 061332, 6974 344213

02] Mistral Hotel
Location: Maleme Chania
Tel.: (0030) 28210 62062

03] «Paleo Arhontiko»
Location: Kolimpari Chania, TK 73006
Tel.: (0030) 28240 22124

04] Botanical Park of Crete

Location: 15th km, National road of Hania
Fournes, Omalos

Tel.: (0030) 6976 860573

05] Tzaneris and Archontissa
Location: Drakona
Tel.: (0030) 28210 75997, 6973 210847, 6973 786747

06] Ntounias
Location: Drakona
Tel.: (0030) 2821 065083, 6974 989248

07] Kouzina EPE
Location: Daskalogianni 25, Chania
Tel.: (0030) 2821 042391

08] Piperia

Location: Kalives Apokoronou
Tel.: (0030) 28250 31245, 31077

09] Tavern «Neraida’s Lake»
Location: Kournas Lake, TK 73017
Tel.: (0030) 28250 61776

RETHIMNO:

10] Veneto
Location: Epimenidou 4
Tel.: (0030) 28310 56634, 6932 237620, 6934 943640

1 1] Alana
Location: Rethymnon Old Town
Tel.: (0030) 28310 27737, 6948 374330

12] avii
Location: Xanthoudidou 22 ‘® Radamanthios
Tel.: (0030) 28310 58250/26213

13] Prima Plora
Location: Akrotiriou 4, Koumpes
Tel.: (0030) 228310 56990, 6945 170257

1‘] Panakron
Location: Near Sholi Asomaton
Tel.: (0030) 28330 22120

15] Kastro
Location: Panormo, Rethymno
Tel.: (0030) 28340 51362, 51057, 6937 097757

16] Tavern «<FRAGMA»
Location: Potami
Tel.: (0030) 28310 75125

17] «Enagron» tavern
Location: Axos
Tel.: (0030) 2834061611
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Wmes of Crete
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IRAKLIO:

18] Thalori
Location: Kapetaniana, Gortyna Municipality
Tel.: (0030) 2893 041762, 6976 994836

19] Ambrosia (Apollonia Beach Resort ‘® Spa)
Location: Ellinoperamata, Gazi, Heraklion
Tel.: (0030) 2810 821603

20] Erganos
Location: Georgiou Georgiadi 5, Oasi, Heraklion
Tel.: (0030) 2810 285629

21] Krites
Location: Gournes, Heraklion
Tel.: (0030) 2810 762666, 6937 453980

22] Hotel Creta Maris
Location: Hersonissos
Tel.: (0030) 28970 27000

23] Hotel Zorbas Village
Restaurant a la carte Olive Tree
Location: Anissaras Chersonissos
Tel.: (0030) 28970 23268

24] Hotel Sensatori

Restaurant Red Saffron

Location: Analipsi, Chersonisos 70014
Tel.: (0030) 28970 26500

LASITHI:

25] Robinson Tavern
Location: Koutsouras, Lasithi
Tel.: (0030) 2843 051026

26] Yantes

Location: Vartholomaiou 25, Sitia
Tel.: (0030) 2843 110217

27] Restaurant «VAI»
Location: Foinikodasos VAI
Tel.: (0030) 2843061129, 6974196268
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Wines of Crete

Guide routier

Il'y a 3500 ans que les palais minoens ont été construits. Les temples byzantins, les forts

vénitiens et turcs ont suivis. Les rivages de dentelle aux eaux cristallines, mais aussi les

sommets de montagnes enneigées, montant jusqu'a plus de 2.500 métres de haut. Des

chataigniers et des foréts de chénes, des palmiers exotiques qui poussent a cdté de belles

plages, des plaines fertiles, des vignes qui brillent dans le soleil d *été, des collines couvertes

de milliers d ‘oliviers- le vent tournant leur feuilles comme une mer orageuse. Mais égale-

ment les complexes touristiques ultramodernes, offrant | *hospitalité et le divertissement

aux millions de visiteurs, jour et nuit!

Une terre avec une ame jamais
asservie

La Crete est la plus grande ile de la Grece et la
5éme plus grande dans la Méditerranée. La capi-
tale et la plus grande ville est Héraklion. La Créte
est divisée en quatre préfectures: Héraklion, la
Canée, Lassithi et Réthymnon. Ayant 250km de
longueur, elle fait souvent ses visiteurs oublier
qu’ils sont sur une ile. Chaque année, des mil-
lions de touristes viennent profiter de sa beauté,
[hospitalité de ses habitants, le beau temps et
les eaux cristallines. Il n*est pas étonnant que,
ces derniéres années, les gens de tout le monde
qui ont visité la Créte ont décidé d’en faire leur
maison, car ils voyaient dans cette fle le refuge
idéal ou ils peuvent se détendre, s"amuser et
goQter aux plaisirs que la plupart des gens ne
peuvent que réver.

Une des premiéres civilisations en Europe a
fleurit en Créte a partir de 3000 av. J-C a 1400 av.
J-C. Ily a cent ans que Sir Arthur Evans a mis en
lumiere la civilisation miraculeuse minoenne et
le plus ancien monument architectural en Euro-
pe: le palais de Knossos. Depuis 'époque de la
civilisation minoenne, la Créte était la pomme de
discorde pour tous les empires européens, mais
aussi pour les superpuissances plus récentes
qui ont tenté de la conquérir. Les Romains,

Les Vénitiens, les Turcs et les Allemands ont

été seulement quelques-uns dans la longue
liste de ceux qui ont tenté de 'asservir. Les
Crétois ont d{ se battre pour leur liberté et leur

Photos courtesy of Nikos Psilakis

dition, leur langue, leurs meeurs et coutumes. Ici,
vous pourrez également rencontrer des Crétois
authentiques: des gens qui ont de la fierté et de
I"humour, des gens sympathiques, désireux de
vous aider comme ils peuvent et vous offrent un
verre de vin local ou Tsikoudia.

Les Crétois: les gardiens
de la tradition

Les Crétois sont vraiment remarquables. En
dépit des adversités datant de cinquante siécles,
ils ont réussi a préserver leurs caractéristiques
nationales et leur langage clair intact: la bravoure
mélangée avec un esprit d'indépendance, U'in-
telligence aiglie, l'imagination fertile. La langue
pleine d'images, spontanée et simple. L amour
pour l'aventure, de toute sorte et une envie
irrésistible d'étre libre. Elle est une terre fertile,
qui a été donnée de naissance aux personnes les
plus méritantes dans la démocratie, les sciences
et les lettres.

La culture et le caractere des Crétois sont tout

a fait uniques. Influencés par les conquérants
différents au cours de leur histoire, les Crétois
sont culturellement multidimensionnels et ils

ne manqguent jamais d'impressionner leurs
visiteurs. Hospitaliers, joyeux, vigoureux, tradi-
tionnels et modernes, ils seront heureux et fiers
de vous faires visiter, de vous exhorter a goQter
tous leurs produits locaux (et ily en a vraiment
beaucoup), et vous raconter des histoires et des
mythes concernant leur ile.

LE VIN AU PREMIER PLAN

L histoire de la vigne, peut-étre retracée
jusqu“aux confins du temps. Graines de vignes
sauvages ont méme été découverts dans les
grottes habitées pas des tribus nomades préhisto-
riques. Avant 'age de glace, la vigne a fleuri a la
zone polaire. Cependant, des glaciers ont limité
sa diffusion et ont poussé des espéces de vignes
diverses sauvages vers des zones plus chaudes,
comme ['Asie centrale et orientale, ['Europe
centrale et du sud, mais aussi la grande région du
Caucase du sud. Voila le berceau de la vigne Vitis
vinifera, plusieurs de ses variétés etant presque
exclusivement cultivés aujourd-hui.

L art de la viticulture il est dit qu’ila commencé

a la révolution agricole autour de 5000 av. Les
Ariens (les ancétres des Indiens vivant dans la
région du Caucase-mer Caspienne), les anciens
Perses, les peuples sémitiques et les Assyriens
sont considérés comme d'étre parmi les premier
vignerons connus. En fait, a cette époque, le vin
était connu, méme a l'ancienne Chine! L'art de la
viticulture et de la production de vin a ensuite été
transmise aux Egyptiens, les peuples divers de
Palestine et la Phénicie, aussi les Grecs.

L Egypte avait une tradition longue dans la cave,
commencant avant 4000 avant J.C. Les Egyptiens
ont méme utilisé des presses mécaniques, tandis
que les amphores de la nouvelle dynastie (1600-
1100 avant JC) ont également été découverts, en
indiquant la provenance, la récolte et méme le
vigneron.

Vers 1700 av. JC en Mésopotamie, le roi babylo-
nien Hammourabi a adopté une loi sur le prix du
vin, mais aussi sur sa consommation qu’ aprés

la période de récolte (évidement le processus

de vieillissement était un concept inconnu a
'époque). Malgré leur tradition longue, ces gens
ont perdu bientdt, leur réputation de grands
vignerons, ce qui est probablement d{ au fait que
de meilleures variétés de vigne ont commencé a
se développer dans le climat méditerranéen de la
Phénicie et la Grece.

Le peuple sémitique de la Méditerranée orientale
a fait la connaissance avec le vin dés le début, a
en juger par les nombreux récits trouvés dans
['Ancien Testament. L' importance du vin dans la
vie sociale était si grande; seulement a considérer
que Jésus-Christ a accompli son premier miracle

CUISINE CRETOISE
LE SYNOPSIS

DU REGIME
MEDITERRANEEN

Au cours des derniéres années, la commun-
auté scientifique internationale a augmenté

a Cana en Galilée, transformant ['eau en vin afin
que le mariage ou il a été invité, pourrait étre
continué.

Les Phéniciens étaient renommeés pour étre
vignerons, mais aussi des marchands: Amphores
phéniciennes de vin ont été trouvées dans

toutes les régions de la Méditerranée centrale

et orientale. Un des premiers grands centres de
commerce du vin maritime était Tyros.

Les Grecs ont développé les caves en grande
mesure, presque ils ont établi un monopole sur
le marché pour des siécles. Ils ont acquis des
connaissances de vin, probablement quand ils

se sont installés d"abord a leur terre actuelle. Ce
n"est pas connu de qui ils ont appris l'art du vin
mais, selon ['une des théories les plus courantes,
ils ont l'appris par les gens de U'Est (Phéniciens ou
Egyptiens) avec lesquels les Grecs, en particulier
les Minoens, avaient développé des relations
commerciales.

Le vin comme un élément central de
la premiere civilisation europeenne

La Crete, “la terre au milieu de la mer de vin
noir™, selon Homeére.

Néanmoins, [ histoire du vin en Creéte et ses liens
avec ['fle ont des racines plus profondes, datant
encore plus loin que les épopées homériques.
Cent ans ont passé depuis ["archéologue de
renommeée internationale Sir Arthur Evans, a mis
en lumiére le miracle de la civilisation minoenne
en Crete. Au palais de Knossos, le plus ancien
monument architectural en Europe, des batiments
luxueux de quatre étages ont été trouvés, des ser-
vices que le reste de |'Europe a acquis plusieurs
milliers d'années plus tard. Evans a été tellement
impressionné par les conditions de vie des an-
ciens Crétois que tres souvent il a fait l'éloge dans
des articles aux premiers pages des revues les
plus populaires au monde. Les murs multicolores
du palais Minoen représentent une vie pleine de
créativité, de bon goQt et en harmonie compléte
avec 'environnement naturel.

Les Minoens ont cultivé leur terre et ont goté
tous ce qui ont été si généreusement offert.
Centaines de peintures découvertes par les ar-
chéologues, montrant une économie florissante,
valorisant les activités agricoles, commerciales

et ['élevage. Les produits principaux Crétois qui
ont été cultivés et faits un succes, étaient ['huile
dolive, les céréales et le vin.

La vigne a connu environ 4000 ans de culture
systématique en Creéte! Ce n’est pas étonnant
que le plus ancien pressoir a vin (3500 ans) a été
trouvé dans la région de Vathypetro. Homere
nous informe que, a son époque, les vins crétois
ont été renommés dans le monde connu. Mis a
part le pressoir du vin de 3500 ans, des amphores
impressionnante, des installations souterraines
vastes de stockage du vin et des peintures perti-
nentes dans tous les palais minoens, fournissent
la preuve non seulement du réle central de vin
dans la vie de ['ile, mais aussi de la sophistication
du savoir-faire des Minoens.

Au demeurant, le vin crétois ne se bornait pas
sur U'le. Il a voyagé. Les Minoens sont allés tout
autour de la Méditerranée, leurs navires ont été
remplis avec des produits de la terre crétoise. Ils
ont atteints la cour de 'homme le plus puissant
dans le monde, le Pharaon égyptien: les peintures
murales égyptiennes représentent des navires
crétois arrivant dans les ports égyptiens. La
marchandise inclus les amphores, probable-
ment remplies de vin crétois. Dans 'épave d'un
tel navire, au large de la céte de la Turquie, les
archéologues ont trouvé une ancienne amphore
scellé rempli de vin de plus de 3000 ans.

La viticulture et la vinification est poursuivie sans
relache a travers les siecles. Le Code de Loi

de Gortyne, le texte juridique le plus ancien en
Europe, comprend le premier ensemble de regles
sur la viticulture.

L "Empire romain conquiert la Créte
et le vin crétois conquiert Rome

Quelques siécles plus tard, lorsque la Créte est
devenue une province de I'Empire romain, les
Romains ont réalisé que leurs besoins sur le

vin- ils étaient particulierement friands de cette
marchandise- étaient trop grands a atteindre par
les vignobles de la péninsule italienne. Ils ont
finalement été tournés vers la Créte. Ses pleines
et collines ont été progressivement transformés
en vastes vignobles, tandis que les vignerons
crétois ont de plus en plus amélioré leurs compé-
tences de vinification et ont produit des vins doux
excellents qui, via Rome, ont conquis ['ensemble
du monde connu a l'époque.

Beaucoup d'auteurs grecs et latins de 'époque
ont fait l'éloge du vin crétois, qui a également été
considéré comme ayant des propriétés médi-
cinales. Les nombreuses amphores crétoises
trouvées offrent une preuve indiscutable de cet
ancien succés commercial. Qui plus est, l'une

de ces amphores trouvées a Pompéi avec “CRET
EXC” inscrit sur elle, ce qui, selon les experts,
signifie “vin crétois exceptionnel”.

Post-christianisme

La tradition chrétienne a lentement commencé a
dominer le monde et ['étoile de I'Empire romain
paien a commencé a s effacer. Mais le vin a tou-
jours tenu une grande place dans la vie des gens.
La Gréce, ainsi que tout le monde méditerranéen,
est devenu une partie de ['Empire byzantin, la pre-
miére superpuissance chrétienne, qui commen-
cait a se former.

La Crete a pris part a une série de guerres eta
traversé des moments tumultueux qui ne favo-
risent pas la viticulture et la vinification. Enfin, elle
a été conquise par les Vénitiens en 1204. En Gréce
byzantine, la production de vin et en particulier

les exportations ont commencé a diminuer. Les
Crétois, cependant, en profitant méme de la
sécurité et des réseaux commerciaux offerts par
les Vénitiens, sont partis, pour la deuxiéme fois de
leur histoire millénaire, a8 dominer les marchés du
vin européens- et cette fois pour plus longtemps.

La production du vin crétois et les exportations ont
prospéré sous la domination vénitienne. En 1415,
les exportations annuelles de vin exceptionnel ont
dépassé les 20,000 barils. Un siécle et demi plus
tard, les exportations ont atteint les 60.000 barils.
En 1669, la Créte a été conquise par les Ottomans.
Pour les deux siécles suivants, il n’y a aucune
image claire de la production de vin en Crete, l'in-
terdiction de la consommation de vin par l'lslam
doit avoir eu des répercussions négatives. Néan-
moins, méme les chefs religieux et politiques su-
prémes des Ottomans, les Sultans, ont succombé
a la tentation de cette boisson exceptionnelle.

Le vin crétois au 20éme siécle

La Créte a été libérée de la domination ottomane
a lafin du 19éme siécle. La nouvelle et assez

progressive administration indépendante de l'fle a
encouragée la restructuration et 'actualisation de
la production agricole de toute sa puissance. Les
roues de la production de vin ainsi ont commencé
a tourner a nouveau. Dans la foire internationale
qui a eu lieu a la Canée au début du 20éme siecle
en vue de la promotion des nouveaux produits
crétois sur les marchés de |'Ouest, 18 vignerons
ont regu des prix pour la qualité de leurs vins.

En 1913, la Créte est rattachée a la Gréce. Mais
["histoire tumultueuse de la Gréce au cours des
prochaines décennies, d'une guerre a l'autre, n"a
pas favorisé les exportations, en affectant le vin en
particulier. Malgré des conditions défavorables,
toutefois, la tradition de vinification crétoise a
survécu toutes ces années difficiles, du fait de son
unité de base: la famille. A ce jour, de nombreuses
entreprises modernes produisent et exportent

LE VIN AU FIL DU TEMPS

des vins, qui deviennent encore plus populaires
dans les marchés étrangers et regoivent des prix
aux compétitions internationales. Ils proviennent
de familles de grands et moyens propriétaires
qui ont gardé en vie toutes ces années, a la fois la
tradition et leur amour pour le vin.

En réalité moderne, le vin crétois a depuis
longtemps attiré Lattention et de plus en plus

se préféere par le grand public. Les vins crétois
sont un patrimoine des variétés traditionnelles
précieux, en harmonie compléte avec le climat
de l'ile. Le grand nombre de cépages locaux,

la diversité et originalité des régions viticoles
différentes, mais aussi la tradition longue des
vins crétois, constituent les fondements de la
croissance des vins crétois de haute qualité d'une
maniére permanente.

ENIA

Cette tradition, cependant, ne serait pas porter
ses fruits sans la connaissance et la technologie.
Les vignerons crétois ont pris sérieusement en
compte les avancements récents, mais aussi les
préférences des consommateurs. Et ceci grace
aussi a 'existence d'une nouvelle génération de
vignerons, cenologues, viticulteurs, etc. qui tentent
daméliorer tous les aspects des vins crétois avec
la connaissance, la passion et la vision.

Les nouveaux cépages sont testées et de nou-
veaux arémes et saveurs font leur apparition,
présentant des vins fins au consommateur, qu’ils
peuvent satisfaire tous les golts et besoins. Fai-
sant un bon usage de variétés de vigne tradition-
nels et de ['expérience séculaire, les producteurs
de vins modernes en Créte ont réussi a élever le
vin crétois a sa position légitime.
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HOTEL INFO

La Créte est ['une des destinations touristiques les plus fréquentées en Europe. Chaque année, l'ile
accueille plus de 2.000.000 de visiteurs ou se présente une grande sélection d"hébergement de tous les
types. Bien que la demande pour ['hébergement en hétel est couvert par un grand nombre d*agences
de voyage et les portails de tourisme, la liste suivante contient des liens locaux qui peuvent étre utiles si
vous avez des exigences particuliéres.

Heraklio Hotel Association

Tel.: (0030) 2810288108
info@heraklion-hotels.gr

Lasithi Hotel Association
Tel.: (0030) 2841024749
iberostar@iberostar.com.gr

Union of Greek Agrotourism Associations
Tel.: (0030) 6936500670
www.agroxenia.net | info@agroxenia.net

Rethymno Hotel Association
Tel.: (0030) 2831055873

rethotel@otenet.gr
Rural tourism and Agrotourism

union of Crete

Vamos Chania, Crete, Greece

Tel.: (0030) 6974.920998 / (0030) 2810 228723 /
(0030) 28340 51102 | info@agro-creta.gr
www.ruraltourismincrete.com

Chania Hotel Association
Tel.: (0030) 2821083845 / (0030) 2821091129
info@haniahotels.gr

RESTAURANTS

La Crete est bien connue pour sa cuisine unique. C'est le berceau du régime méditerranéen et
méme a ce jour, on peut apprécier les recettes traditionnelles, dans tous les restaurants de ['ile.

Les restaurants indiqués sur la carte font partie de la Coopération Agro-nutritionnel de la Région de
Crete. Une organisation a but non lucratif visant la promotion du régime et des produits crétois. Pour
plus d’informations et pour les mises a jour, consultez les pages Web suivantes:
http://www.agrocrete.com
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